- PRATOS -

ATLANTICOS




— PANERA -

PAO ARTESANAL DE MASA MADRE E AZEITE
DE OLIVA DE “LAS GRUTAS”

— ENTRADAS -

ANCHOVA $19800
focaccia, manteiga de Rale y picRles
SALPICAO DO MAR $19600

camaroes, mexilhoes, polvo, tomates,
azeitona com peperoncino, limao,
cebola roxa e azeitonas

BURRATA $15900

Creme de abobora cabotia quente, gremolata
de sementes e ervas

LULA CROCANTE $16100
pure de nabo e couve-flor y couve-flor braseada

CREME DE CASTANHA DO CAJU $11600
E VEGETAIS

com gema curada e beterraba refogada
e erva-doce

CONSERVA DE POLVO $24200
azeite de coco, louro, laranja, canela e pimenta
FRITO ATLANTICO $19300

lulas, camaroes, bochecha de arinca
e cornalitos

CAMAROES GRELHADOS $14100

marinados em rosa mosqueta

AMELJOAS E CHISTORRAS $18100
em molho de couve

EMPANAD~A DE CARANGUEJO GIGANTE $7500
E CAMARAO

yasgua (molho de tomate semi-picante
de Salta) e limao

— PRINCIPAIS -

POLVO GRELHADO $30500
arroz socarrat, emulsao de funcho, funcho e ervas
COSTELINHA PIRI PIRI S17100

costelinha de porco marinada com molho piri pirl,
salada de maca picada, mistura de vinagrete verde
da casa

PEIXE INTEIRO

file de dourada com caponata

 PARA UM $22700
- PARA DOIS (1500 KG) $40100
COSTELA DE VACA 600 GR $40200
PARA COMPARTILHAR

de tira de asado, batata hasselback

COSTELINHAS DE CORDEIRO 350 GR  $18200

salada de boniatos em vinagrete de mostarda
e demi glace

BIFE DE CHORIZO 350 GR $18700

chimichurri



MILANESA DE LINGUADO $17300

pure de ervilhas e kraut de repolho roxo

COGUMELOS E POLENTA $15300

polenta cremosa, cogumelos salteados
com couve, oleo de paprica

SHAKSHUKA PORTENO $14500

molho de tomate, batatas e ovos

— ACOMPANHAMENTOS -

SALADA DE TOMATES RELIQUIA 58500

pesto, pickles de cebola roxa e manjericao

ESPINAFRE EM CREME DE AMENDOAS $9100
BATATA CALABRESA CROCANTE $6600
al

ecrim e limao

GRAO-DE-BICO GUISADO $95600
Brocolis, alho e aji
PRATO DE CONSERVAS $13700

consultar conservas do dia

VEGETAIS ASSADOS DE ESTACAO $5600

Consultar pelos vegetais do dia

— SOBREMESA -
MOUSSE DE CHOCOLATE S6000
com vinho doce e raspas de laranja
PUDIM DE LEITE S6000
doce de leite e chantilly
FRUTA DA EPOCA $6500

Crumble de frutos secos, espuma de caramelo
e geleia de frutas
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ARROYO 872, BUENOS AIRES, ARGENTINA
+54 11 3984 7849

WWW.FLORERIAATLANTICO.COM.AR
INFO@FLORERIAATLANTICO.COM.AR
@FLORERIAATLANTICO
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